
平成29年度の入試説明と、在学生に
よる合格体験記からなる入試対策講
座。推薦入試を考えている受験生は
もちろん、来年以降受験の高校1～
2年生にもきっと役立つ体験談です。
どうぞご来場ください。

入試対策講座

動物科学科
食品科学科

パネル式展示を中心に研究内容をご
紹介します。専門分野の最先端の研
究を、先生や学生がわかりやすくご
説明します！また、相談コーナーで
は入試のこと、学生生活や将来の就
職のこと、なんでもご相談ください。

一般入試過去問題集配布
11/5 CONTENTS

動物科学科 体験講義 食品科学科 体験講義

-応用生命科学部DAY-

研究室紹介
相談コーナー

施設見学
（付属ワイルドライフ・ミュージアム）

講師：食品科学科 教授 松石 昌典
（食品化学教室）

食品のおいしさは味、香り、食感で構成されます。味
は糖やアミノ酸などの水溶性物質で生じます。香りはラ
クトンなどの揮発性物質で生じます。食感はタンパク質
などが作る構造で決まります。これらのおいしさの科
学について実例を挙げてわかりやすく紹介します。そ
の中で、味と香りの不思議な関係についてお菓子を使っ
た体験をします。色々な食品の香り物質を嗅いでどんな
食品か想像しましょう。また、２つのハムを食べてみ
て、どんなハムがおいしいのか、その科学を説明しま
す。

「食品のおいしさを科学する」

講師：動物科学科 講師 桑原 考史
（食料自然共生経済学教室）

家畜にせよ野生動物にせよ、動物が生きていくため
には、人間の場合と同じく、土地が必要です。狭小と
言われる日本の国土で、動物はどのように生きている
でしょうか。またそれについてどのような問題が指摘
されているでしょうか。
今回の講義では、畜産と野生動物保全に領域を限定

し、日本における土地利用の現状と課題をお話ししま
す。そこからさらに発展させ、農業・農村のあり方に
ついても考えてみましょう。

「動物の住処としての土地利用」

資料配布コーナーで、
平成28年度の一般入試
問題集をプレゼントし
ております！（数量限
定）受験生だけでなく
低学年の方もぜひお立
ち寄りください！

本学の付属博物館「ワイルドライ
フ・ミュージアム」が随時見学でき
ます！

場所は
本館の
2階です！

・資料配布コーナー（大学案内・過去問題集等）　・閲覧コーナー（時間割・学生便覧等）

・本学の付属博物館「ワイルドライフ・ミュージアム」が随時見学できます！

・パネルの展示で研究室を紹介＆相談コーナー 10：30～16：00　随時

・パネルの展示で研究室を紹介＆相談コーナー 10：30～16：00　随時

10:40～ 11:00～ 12：30～

(20分) (30分) (45分)
学科説明 入試対策講座 体験講義

11：35～ 11：55～ 13：20～

(20分) (30分) (45分)
学科説明 入試対策講座 体験講義

TIME SCHEDULE (11/5) 10:30 11:00 12:00 13:00 14:00 15:00 16:00

受付
C棟5Fｴﾚﾍﾞｰﾀｰﾎｰﾙ

全学科

施設見学
本館2Ｆ

全学科

研究室紹介

相談コーナー

C棟5F　会議室

動物科学科

C棟5F　応接室

食品科学科

C-501

学科説明
動物科学科

入試対策講座

体験講義 C-501

食品科学科

入試広報センター長挨拶


