
カリキュラム（一部抜粋）

1年次

食品科学の基礎と
教養科目を学びます。

2年次

食品科学のベースをつくり
研究室を選択します。

3年次

実習で食品づくりを味わい、
特別講義で就職活動の準備。

4年次

食品科学の実験･実習を重ね
卒業論文を作成します。

食品科学演習

必修科目

専門科目

畜産食品化学実験
食品衛生学
食品衛生学実験
食品工学実験

English Conversation（A・B）農産食品学
農産食品学実験
食品安全学実験

必修科目

専門科目 外国語科目

食べ物の科学　入門
生化学
分析化学
分子生物学
ネットワーク入門講座

Basic English（A・B）
Comprehensive English（A・B）
独語Ⅰ・Ⅱ
仏語Ⅰ・Ⅱ
中国語Ⅰ・Ⅱ

必修科目

専門科目 外国語科目

Webシラバスは
こちらから

基礎化学
食品成分化学
食文化論
コンピュータ概論
食品科学基礎研究Ⅰ

数学Ⅰ・Ⅱ
化学Ⅰ・Ⅱ
物理学Ⅰ・Ⅱ
生物学Ⅰ・Ⅱ
国語表現法	
国文学

選択科目

専門科目 教養科目

歴史学		
経済学
法学
スポーツ実技
健康科学

食品企業の戦略と倫理
卒業研究Ⅰ・Ⅱ

選択科目

専門科目

工場経営・管理論
食品冷凍学

食品科学基礎研究Ⅰ〜Ⅲ：早期ゼミ制度科目
食品セミナーⅠ：海外実習またはインターンシッププログラムに参加する科目
食品セミナーⅡ：国内食品工場などを視察する実習

TOPICS

特色のあるカリキュラムの導入

半期ごとに別の研究室で研究すること

もできます。もちろん4年間同じ研究を

することも可能です。

大学1年次から研究室に所属し、
研究活動に参加できる制度。

早期ゼミ制度

資格取得支援制度

食品の専門知識を活かした資格

取得にかかる経費を補助します。

2021年に制度を導入後は、合格

者数が大幅に増加しました。

HACCP 管理者資格合格者

■フードアナリスト（4級）

■食品表示検定（初級）

■食品科学技術認定証
（フードサイエンティスト）

■HACCP管理者資格

■バイオ技術者（中級）

■バイオ技術者（上級） ※2021～2023年度合計

60
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3
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87

食品科学科　資格合格者数

無菌操作による微生物の

取り扱い、微生物の培養法

の基礎を習得し、環境中・

食品中の微生物検査法に

ついても体験・習得しま

す。また、食品の微生物管

理の重要性についても理

解します。

3 年次

食品衛生学実験

酵素反応を用いたデンプン

からの甘味料の生産、ビタ

ミンCの測定、大豆や小麦

粉のタンパク質の特性解

析に関する実験を行い、植

物性食品ならではの成分の

分析やその特性の理解と

応用について学びます。

3 年次

農産食品学実験
食中毒の原因となる物質の

試料からの抽出法およびそ

の分析法について学習しま

す。例えば、アレルギー様

食中毒の原因物質の一つ

であるヒスタミン、そして植

物性食品に含まれることが

ある自然毒のシアン化合物

を対象にします。

3 年次

食品安全学実験

食品成分の抗酸化作用に

関する実験を通じ、抗酸化

作用の測定方法と原理を

習得。また、牛乳に含まれ

る食物アレルゲンを抗体

で検出する実験を行い、免

疫反応を理解します。

2年次

食品機能化学実験

学びを深め、実践力を高めるさまざまな実習を行っています。

日獣の
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食品データサイエンス
食品科学基礎実験
食品化学
食品化学実験
畜産食品化学
食品工学
生物統計学

Intermediate English（A・B）
TOEIC（A・B）
Advanced English Reading（A・B）
Advanced Comprehensive English（A・B）

必修科目

専門科目 外国語科目

微生物学
遺伝子工学
食品バイオテクノロジー実験
食品機能化学
食品機能化学実験
食品安全学

腸内細菌学
食品物性論
発酵食品学
食品生理学
畜産食品機能特性学
畜産食品製造学
畜産食品製造学実習

選択科目

専門科目

水産食品学
食品添加物論
調理科学
食品セミナーⅡ
特別講義
品質管理論
食品市場論

熱工学
食品プロセス工学
HACCPシステム論
水質公害防止概論
卒業研究入門Ⅰ・Ⅱ

選択科目

農産資源論
有機化学
生物物理化学
栄養化学
食品開発論

専門科目

食品経済論
コンピュータ概論演習
食品セミナーⅠ
食品科学基礎研究Ⅱ・Ⅲ

化学実験
物理学実験
生物学実験
スポーツ野外活動

教養科目

哲学
社会学
心理学
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